2014－2015学年第二学期2013级食品科学与工程教学安排

一、课程代码：                                      二、课程名称： 食品生物化学实验
三、课程学时：                                      四、课程学分：2
五、人数：                                          六、年级：2013
七、组数：2                                         八、专业：   食品科学与工程
九、实验项目的内容及要求：    
	序号
	实验项目
	项目

学时
	项目

学分
	实验
类型
	实验
要求
	指导教师
	准备
教师
	组别
	实验日期
	实验时间
	实验室

	1
	啤酒酵母蔗糖酶的提取，蛋白质标准曲线、DNS标准曲线
	8
	
	综合
	必做
	吕绍武
	
	1
	5月18日
	星期一8：30-16:00
	C445

	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	5月25日
	星期一8：30-16:00
	

	2
	乙醇分级沉淀法纯化啤酒酵母蔗糖酶并透析，安装离子交换柱
	8
	
	综合
	必做
	吕绍武
	
	1
	5月19日
	星期二8：30-16:00
	C445

	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	5月26日
	星期二8：30-16:00
	

	3
	离子交换法纯化啤酒酵母蔗糖酶，测定蛋白含量和酶活力
	8
	
	综合
	必做
	吕绍武
	
	1
	5月20
	星期三8：30-16:00
	C445

	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	5月27日
	星期三8：30-16:00
	

	4
	正交试验，测定米氏常数
	8
	
	综合
	必做
	吕绍武
	
	1
	5月21
	星期四8：30-16:00
	C445



	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	5月28日
	星期四8：30-16:00
	

	5
	电泳
	8
	
	综合
	必做
	吕绍武
	
	1
	5月23日
	星期六8：30-16:00
	C445

	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	5月30日
	星期六8：30-16:00
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